
с углубленным изучением отдельных предметов

Городской округ <Верхняя Пышмо>

Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение
кСредняя общеобразовательная школа Ns 1

имени Б.С. Суворова>

лкт обследования санитарного состояния ппщеблока

12.04.2021 проведен осмотр в составе комиссии:
1. Школьный врач - Огнева Г.И.
2. Завl^r по праву - Хамитов М,Р,
З. Заведпощ€rя школьной столовой - Плотникова Т.Г.

4. Прелседатель профкома школы - Ланина Л,И,

Устдrов.пепо, что:
1) сотудники работtlют в м€tзк€tх, шапочкчlх, рабочая одежда чистая;

2) осмотрено кухонное оборулование, разделочный инвентарь, кухонпtu{ посуда;

зi холо.шrльное оборулование промаркировано, хранятся отдельно гtютрономая, молочные

прдукты, мясо, птица, рыба, фрукты и овощи, яйцо. Журнал температурного режима

холод{JIьников ведется, отмечается t, ежедневно;

4) велется журнал бракеража пищевых продуктов и сырья, по мере поступленая продуlстов,

На все прдукты "*.-r." 
сертификаты. Реа;lизация продуктов проводится с соблподением

сроков годности;
5) количество цехов соответствует технологическому процессу: скJIады, овощной цех

перви.пrой ,| вторичной обрабЪтки, мясорыбный цех, горя,пrй ц€х, холодrьй цох,

помещепие дIя обработки яиц, помещение дJIя нарезки хлеба, моечная ддя столовой

поýуды;
б) бшола готовятся по технологическим картам и соответствует меню.

7) столы Е рч}3делочньй инвентарь промаркированЫ, СМ, СК, СР, СО, ВР, ВО, Х;

8) сугочные пробы отбиршотся ежедневно, в V l50 ГРtlN,IМ, хранятся в отдеJIьI1ом

холод{льнике в течении 48 часов;

9) проволится осмотр сотрудников на гнойничковые и простудные заболевшrия, с записью

в журнаJIе. внешний вид сотрудников опрятньй, спецодежда чистttя, волосы забраны под

косыпку, руки без колец;
l0) Проведен инструктаж по обработке хранению и ветоши уборочного инвентаря,

огнева Г.И.
Ланина Л.И.
Хамитов М.Р
ГIлотникова Т.Г


